


DAILY OFFER®

Friss, napi ajanlatunkat megtalalod
a QR-kddot beolvasva.

You can find our fresh daily offer by
scanning the QR code.

COLD MEZZE°

Marinalt olivabogyé, kapor, toszkan extra sziiz olivaolaj % @
Marinated olives, dill, Tuscan extra virgin olive oil

Céklacarpaccio, fiistslt labneh, parazson siilt narancs, vaniliaolaj {3
Beetroot carpaccio, smoked labneh, charred orange, vanilla oil

Hummusz, Csicseriborso, extra sziiz olivaolaj, tahini, pita %% @ % D%
Hummus, chickpeas, extra virgin olive oil, tahini dressing, pita

Shakshuka hummusz, tojasos tahini, pita 12F:: Doo 0
Shakshuka hummus, egg flavoured tahini, pita

Fiiszeres lazac sz6l6levélbe toltve, kandirozott citrom <>c W &2
Spiced salmon grape leaf dolma, candied lemon

Labneh, za’atar, extra sziiz olivaolaj, pita ¥00 D%
Labneh, za’atar, extra virgin olive oil, pita

Tzatziki, fiiszerolaj, kalamata olivabogyé, uborka, pita $0@
Tzatziki, herbs oil, kalamata olive, cucumber, pita

Kelkaposzta, édesburgonya, feta, mézes-mustaros éntet %0 @ o3
Kale, sweetpotato, feta, honey mustard dressing

2880 Ft

2880 Ft

2880 Ft

2880 Ft

2980 Ft

2880 Ft

2880 Ft

2880 Ft

HOT MEZZE°®

Hal kofta, labneh, szumak, uborka,
savanyitott lilahagyma #0<>c ()W 42
Fish kofta, labneh, sumak, cucumber, pickled red onion

Siilt Gjburgonya, carbonara szész, Grana Padano, ropogés guanciale {J()

Roasted new potato, carbonara sauce, grana padano, crispy guanciale

Jemeni falafel, tahinisz6sz, hummusz,
savanyitott citrom és lilahagyma 2 @ o3, ¥
Yemeni falafel, tahini sauce, hummus, pickled lemon and red onion

Fiiszeres siilt hokkaid6 t6k, mentas pillecukor, kavémartas ¥ D% é‘f Z
Spiced roasted hokkaido pumpkin, menta marshmallow, coffee sauce

Marokkoi sargarépaleves, tonkabab, piritott magvak,
friss koriander X% (@

Moroccan carrot soup, tonka bean, roasted nuts, fresh coriander

CHOOSE 4°
Valassz 4 tetszéleges mezzét a cold és hot selection kinalatabol!
Choose any 4 mezzes from cold and hot selection!

2980 Ft

2980 Ft

2880 Ft

2880 Ft

2880 Ft

10 580 Ft

SIGNATURE PLATES®

Hummusz royale, chipotle, paprikas salsa,
za'atarral fiiszerezett ropogés pita §%
Hummus royale, chipotle, paprika salsa, za’atar crunchy pita

BBQ Angus marhanyars, daikon kaposztasalata, lime ¥ £ 0
BBQ Angus beef skewer, daikon coleslaw, lime

Burrata paradicsommal, balzsamecet, extra sz(iz olivaolaj,
juharszirupban siilt lilahagyma, mogyord, friss focaccia $@ @
Burrata with tomato, balsamic, extra virgin olive oil,

maple syrup roasted red onion, hazelnut, fresh focaccia

Piritott chilis garnélarak koktélparadicsommal %% <« @ 2
Sautéed chili shrimps with cherry tomatoes

3 780 Ft

3780 Ft

5480 Ft

6 880 Ft

MAINS®

Pacolt csirkemellfilé, BBQ csicseriborso ragu, paprika,
siiltpaprika szész § <>c D ¢

Marinated chicken breast, BBQ chickpea stew, peppers,
roasted pepper sauce

Wagyu marhahatszin 2509, z6ldborsmartas, tapenade,
ordogszekér-laskagomba (¢ &

Wagyu rump beef steak 2509, green peppercorn sauce, tapenade,
king oyster mushroom

Granatalmas-harisszas mazzal siilt marhaborda, fokhagymas tejfol,
paradicsom, uborka ¥

Beef ribs with pomegranate and harissa glaze, garlic sour cream, tomato,
cucumber

Hazi készitésii spendtos rigatoni, cukkinis és égetett citromos pesto,
burrata, pisztacia, menta % 5 GO0

Homemade spinach rigatoni, courgette and burnt lemon pesto, burrata,
pistachio, menta

Hazi készitésii pappardelle, baranyraga barna sérrel,
cékla és aszalt paradicsom #(3 & (

Homemade pappardelle, dark beer and lamb ragu,
beetroot and sundried tomatoes

Grillezett friss tengeri siigér, beurre blanc, savanyitott sargarépa és
cukkini salata, kesudid, aszalt sargabarack (3¢ <>c P &2

Grilled fresh seabass, beurre blanc, pickled carrot and courgette salad,
cashew, dried apricot

Siilt kiralyrak, batata harra, grillezett lime, petrezselyem,
tzatziki ) Sc W &2

Roasted king prawns, batata harra, grilled lime, parsley, tzatziki

Grillezett fodros kel, citrom, romesco szdsz, féldimogyoro,

arpagyéngy § 9 O & ¥ ¢

Grilled hipster cabbage, lemon, romesco sauce, peanuts, barley

5980 Ft

19 980 Ft

10 980 Ft

4980 Ft

7 980 Ft

10 980 Ft

19 980 Ft

4980 Ft

BREAD®

Pita &
Pita

Kenyér &
Bread

680 Ft

680 Ft

DESSERT®

Csokoladé mousse, trépusi sz6sz, ananasz @ 80
Chocolate mousse, tropical sauce, pineapple

Kékusz semifreddo, kapros morzsa, dinnyeszész % (% L2
Coconut semifreddo, dill crumble, berries sauce

Aperol semolina, habcsok, pisztacia § @ ()
Aperol and semolina cake, meringue, pistachio

T(iz6n piritott, csokoladés-rumos fagylalttal toltétt pillecukor,
mogyorés-malnas dukkah, csokoladészész @@ () o L
Fire-kissed marshmallow stuffed with chocolate rhum ice cream,
hazelnut raspberry dukkha, chocolate sauce

2980 Ft

2980 Ft

2980 Ft

3 380 Ft

ALLERGENEK/ ALLERGENS

g Glutén / Gluten <>C( Hal / Fish G Laktéz / Lactose ﬁ Rakfélék / Crustaceans

é; Mogyoré / Peanuts @ Puhatestiiek / Molluscs Dio6félék / Nuts O Tojas / Egg

{@3 Zeller / Celery D% Szezammag / Sesame § Széja / Soy Szulfitok / Sulphites

(@ Vegetarianus / Vegetarian Mustar / Mustard W Vegan / Vegan %E—l Zselatin / Gelatin

Az arak forintban értendék és az Afa-t tartalmazzak.

A szamla végosszegéhez 15% szervizdijat szamolunk fel.
Prices include the VAT,

Please note that we have a 15% service charge.



